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PALASPARAGO 2024
PIAZZA MARTIRI DELLA LIBERTÀ

Asparagi con Bagna càuda e uovo fritto € 7,00
Asparagi burro, parmigiano e uovo fritto € 7,00
Involtini di asparagi e prosciutto Lenti € 6,50  
Spezzatino di pollo, tacchino e vitello con patate e asparagi  € 9,00
Selezione di tome con confettura  € 6,50

Hamburger e patatine fritte € 7,50
Wurstel e patatine fritte € 6,50
Patatine fritte  € 3,00 

Bunet € 4,00
Panna cotta con asparagi € 4,00
Torta di nocciole € 4,00

Acqua in bottiglia 0,5L € 1,00
Bicchiere di vino € 2,00
Caraffa di Arneis 0,5L € 4,00
Caraffa di Barbera 0,5L € 4,00

Birra alla spina € 4,50
Cola alla spina € 3,50
Bibita in lattina € 3,00
Caffè € 1,00

Insalatina di asparagi e uova sode € 5,00
Asparagi con salse € 6,00
Flan di asparagi con fonduta € 6,00

Risotto agli asparagi € 7,50
Agnolotti Laigueglia con asparagi burro e salvia € 9,00
Lasagne agli asparagi € 7,50
Pasta al ragù € 5,50

ANTIPASTI

PRIMI

SECONDI

PER I BIMBI

DOLCI DELLO CHEF

BEVANDE

PRANZO CENAore 12-15
nei weekend

ore 19-23
tutte le sere

ANCHE DA ASPORTO

SONO ACCETTATE E GRADITE LE PRENOTAZIONI TRAMITE WHATSAPP AL NUMERO 392 453 1719
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CUBE STORE |Torino Santena 
Via Asti 1, Santena | Tel. 011-19227280

www.cubestoretorinosantena.com | info@cubestoretorinosantena.com

Extra sconto
5% 

sull’acquisto di 
una bicicletta 
presentando 
questo buono

Un maggio di sconti...
Scopri tutte le offerte 

sui prodotti Cube 
Sconti fino al 20%... 

PER TE

Road bike E-bikeGravel TrekkingMTB
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PALASPARAGO ED 
ESPOSIZIONE COMMERCIALE
Piazza Martiri della Libertà

PIAZZA DELL’ASPARAGO 
PRODUTTORI E MERCATO
Piazza Visconti Venosta

EVENTI E MANIFESTAZIONI
3 - Piazza Forchino
4 - Piazza Plombières-les-Bain
5 - Piazza Santi Cosma e Damiano

CASTELLO E 
PARCO CAVOUR

LUNA PARK
Piazzale di via De Gasperi

PARCHEGGIO
Piazza Aimerito

PARCHEGGIO
Piazza Don Lisa

PARCHEGGIO
Piazza della Costituzione

PARCHEGGIO
Piazza de Coubertin

VILLASTELLONE

CARMAGNOLA

CHIERI
CAMBIANO
TROFARELLO

AUTOSTRADE
TANGENZIALE

1

2

3 54
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VENERDÌ 17

SABATO 18

DOMENICA 19

18:00 Show Cooking a cura dell’Associazione Cuochi di Torino e provincia A.C.T.
18:30 Inaugurazione della Sagra e taglio del nastro con Miss Italia Francesca Bergesio e  
 Sonia De Castelli presso il PalAsparago
20:30 Sfilata folkloristica con i personaggi storici del Piemonte
21:00 62° investitura della Bela Sparsera e ‘l so Ciatarin a cura di Sonia De Castelli 
 presso il PalAsparago
21:30 Serata musicale con MAinD the GAP, in Piazza Martiri

16:00 Esibizione Accademia di ballo ASD Master di Marino Gomez
16:00 Incontro con Domenico Quirico: l’autore presenta il suo ultimo libro, Kalashnikov,  
 edito da Rizzoli, in biblioteca

NOTTE TRICOLORE
21:30 DJ set con Voyager la fabbrica del suono, tributo a Gigi D’Agostino in Piazza Martiri

09:00 Mercatino e fiera commerciale per le vie cittadine
10-18 Falconiere con dimostrazione sui rapaci a cura della fattoria didattica Fantaparco 
 Presso piazza Plombières-les-Bains
10-18 Pompieropoli percorso, formazione e informazione sulla sicurezza per bambini a cura  
 dell’Associazione Nazionale dei Vigili del Fuoco in piazza Santi Cosma e Damiano.
10:00 Attività di simulazione intervento, dimostrazione delle tecniche di soccorso. A cura del  
 gruppo CROCE ROSSA ITALIANA - Comitato di Santena presso piazza Santi Cosma e  
 Damiano.
12-13 Alla scoperta del Distretto del Cibo Chierese-Carmagnolese
12-13 Degustazione e dimostrazione sulla focaccia artigianale a cura di Sergio Scovazzo  
 bakery chef di Grano
14-18 Intrattenimento bimbi in Piazza Martiri
14:30 Balli Country con Riding West in Piazza Martiri
21:00 Apertura serata musicale con il DJ Tony Mix
21:30 Serata musicale con Abba Dream, in Piazza Martiri

PROGRAMMA

Santena - Carignano 

PALASPARAGO
aperture stand gastronomico PRANZO CENAore 12-15

nei weekend
ore 19-23
tutte le sere
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LUNEDÌ 20

MARTEDÌ 21

MERCOLEDÌ 22

GIOVEDÌ 23

VENERDÌ 24

20:30 Sfilata di moda a cura dell’UNITRE di Santena - Cambiano, presso il PalAsparago
21:30 Serata musicale con Oro nero, tributo a Ligabue in Piazza Martiri

21:30 Serata musicale con i cantautori di Magazzino San Salvario, in Piazza Martiri

21:30 Serata musicale con l’orchestra Liscio simpatia, in Piazza Martiri

21:30 Serata musica latina & bachata, con La Notte Bachatera, in Piazza Martiri

16:45 in Biblioteca, laboratorio BoIT! Per utenti dai 7 anni in su. Laboratorio teorico e   
 pratico sulla transizione ecologica ed il cambiamento climatico
20:30 Semifinale del Festival Arte & Bellezza, in Piazza Martiri

PALASPARAGO
aperture stand gastronomico PRANZO CENAore 12-15

nei weekend
ore 19-23
tutte le sere

SABATO 25
14:30 Show Cooking “Asparagi & Uova d’autore” in cucina con Gisella a cura di Eat like  
 an Italian food blogger torinese affiliata AIFB
16:00 Esibizione musicale allievi della scuola Ass. Carpe diem
17:30 Show Cooking “Mosaico di asparagi” in cucina con Gisella a cura di Eat like an  
 Italian food blogger torinese affiliata AIFB

NOTTE BIANCA
21:30 Serata musicale con la Party Band Disco inferno e il DJ Matt Joe in Piazza Martiri

PROGRAMMA
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DOMENICA 26
09:00 Mercatino per le vie cittadine
09:00 Spazio ai Libri in Fiera, presso Piazza Venosta. Mini-mercato del libro, con librerie  
 del territorio, ed iniziative all’interno dei locali della biblioteca
10:00 Baccanale di Alba per le piazze del centro cittadino. Un tuffo nel medioevo tra   
 figuranti in costume e giochi storici. Divertimento per tutte le età.
10:00 Conferenza sulla Comunità di Supporto all’Agricoltura a cura dell’Associazione  
 ReciprocaMensa e dell’Associazione CiòCheVale di Chieri
10:30 Messa Solenne con le autorità
11:00 Presentazione del libro “Il vombato dal sedere quadrato” di Haider Bucar, con a   
 seguire un laboratorio a tema. Per bambini dai 3 anni, presso la Biblioteca di Santena
12-13 Alla scoperta del Distretto del Cibo Chierese-Carmagnolese
15:00 Sfilata storica per le vie cittadine con: banda musicale Santenese canonico don A.  
 Serra, banda musicale di Vigone con majorette, Asparagette di Santena,   
 Sbandieratori e musici di Alba, gruppo folkloristico “Voce di Calabria”
17:00 Pesa del Mazzo di Asparagi
21:00 Chiusura della Sagra, presso il PalAsparago
 - Ringraziamenti dalla Pro Loco e dall’Amministrazione Comunale
 - Premiazione dell’Asparago d’oro 2024
21:30 Serata musicale con l’orchestra Diego Zamboni, in Piazza Martiri

Via Nazionale, 92/A - CAMBIANO (TO) - Tel. 011.944.22.02 - Fax 011.944.28.64 - www.bscbattery.com - info@bscbattery.com

ACCUMULATORI
BATTERIE E PILE

CENTRO VENDITA
Auto - Autocarri
Macchine agricole e movimento terra
Camper - Moto - Lavapavimenti
Veicoli elettrici - Recinti elettrici

Cellulari - Videocamere - Fotocamere
Elettroutensili - Pacchi completi
Antifurto - Piccoli elettrodomestici
Lampade emergenza - Cordless
Giocattoli - Gruppi di continuità
Bilance - Registratori di cassa
Applicazioni varie

PALASPARAGO
aperture stand gastronomico PRANZO CENAore 12-15

nei weekend
ore 19-23
tutte le sere

PROGRAMMA



G R A N O
S A N  S A LVA R I O

Via Madama Cristina, 73
10125 Torino

sansalvario@granotorino.com
3272712149

G R A N O
S A N T E N A

Via Sambuy 100
10026 Torino

dimmicosavuoi@granotorino.it
3272712149

BRONZO
MONDIALE

CAMPIONATO DEL MON-
DO DI  PANETTONE 2022

T R E  PA N I

2 0 2 3
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DURATA PERCORSI: 2 ANNI
ORE DI FORMAZIONE: 1800
ORE DI STAGE: 640
SUCCESSO FORMATIVO: +90%
OCCUPAZIONE: +85%
IMPRESE PARTNER: +300

TITOLO DI STUDIO EUROPEO

PERCORSI DI FORMAZIONE 
COMPLETAMENTE FINANZIATI
STAGE INTERNAZIONALI

SEDI: TORINO - BRA - NOVARA

DOCENTI PROFESSIONISTI

ITS-TURISMOPIEMONTE.IT

SCOPRI I NOSTRI PERCORSI DI ALTA FORMAZIONE PROFESSIONALE, LE DOMENICHE 19 E 26 
MAGGIO, PRESSO L'AREA MEDIA DEL DISTRETTO DEL CIBO DEL CHIERESE E CARMAGNOLESE NEI 

PRESSI DEL MUNICIPIO DELLA CITTÀ DI SANTENA, IN PIAZZA MARTIRI DELLA LIBERTÀ
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MOSTRE

AREA MEDIA 
& TALK

MOSTRA DEL CONCORSO INTERNAZIONALE
DI ILLUSTRAZIONE BOIT!
Presso la Biblioteca di Santena
Visitabile durante gli orari di apertura della biblioteca di Santena
(Lun - Ven 9:30 - 12:30, 15:00 - 19:00, Sab 9:30 - 12:30)
Apertura speciale domenica 26 maggio per l’intera giornata

MOSTRA ARTISTICA “COLORI”
a cura di Giuseppe Migliore
dal 17 al 20 maggio
Presso la sala consiliare del Comune di Santena
Visitabile dalle 10:00 alle 20:00

MOSTRA ARTISTICA “LA LEGGEREZZA E LA FORZA
DELL’ACQUERELLO TRA PAESAGGI E RITRATTI”
a cura di Simone Trotta 
25 e 26 maggio
Presso la sala consiliare del Comune di Santena
Visitabile dalle 10:00 alle 20:00

DOMENICA 19 E 26 MAGGIO
Talk con le principali realtà locali e interviste a grandi 
ospiti a cura di Renata Cantamessa con Distretto del 
Cibo del Chierese e Carmagnolese e Città di Santena.

Presso lo stand del Distretto del Cibo del Chierese e 
Carmagnolese in piazza Martiri della Libertà



specialità funghi e asparagi
VIA TETTI GIRO 77 - SANTENA

011 9491492
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BENVENUTE/I NELLA CITTÀ 
DI CAMILLO CAVOUR E 
DELL’ASPARAGO.
Cibo, cultura, colture, logistica, patriottismo, 
transiti e storia caratterizzano la vita della 
città.

Chi viene a contatto con Santena deve sape-
re che incontra un luogo speciale.

Qui ci sono la Casa museo e la Tomba di Ca-
millo Cavour. Qui si coltiva un germoglio d’a-
sparago autoctono tra i più buoni al Mondo.

Santena è un luogo primario della memoria 
patria.

È la custode dell’azione dei contemporanei di 
Camillo Cavour, artefici del processo culmi-
nato con la nascita di uno stato moderno nel 
cuore del Mediterraneo e d’Europa.

È un memoriale dell’emancipazione degli 
Italiani di umili origini passati nell’Ottocento, 
grazie all’istruzione e alla Costituzione, dalla 
condizione di sudditi e servi a quella di citta-
dini, portatori di doveri e di diritti.

È il sito che da un senso compiuto alle Resi-
denze Sabaude.

È terra specializzata nell’orticoltura, figlia mil-
lenaria di piccoli appezzamenti e della vici-
nanza al mercato torinese. 

Santena fa parte del Pianalto del Bacino idro-
grafico del fiume Banna. Il più grande della 
provincia di Torino, in sponda destra del Po. 
Esteso su tre porzioni provinciali di Cuneo, Asti 
e Torino. Racchiuso a Nord dalla Collina Chie-
rese e dal Monferrato. A Est dal Roero. A Sud 
dal Po Morto di Carmagnola e Carignano. A 
ovest dal Po e dalla collina di Moncalieri. 

Un territorio inserito nel MAB UNESCO Collina 
Po ricco di biodiversità. Con un paesaggio 
modellato dal lavoro secolare delle genti. 
Caratterizzato da boschi, campi, serre, pe-
schiere, rii, canali, fossati, colline, parchi, prati 
perenni e da 3.000 ettari di zone a protezione 
ambientale. Un contesto della provincia tori-

nese in cui le aziende agricole hanno un ruolo 
nel governo e cura dell’ambiente, del territo-
rio e nella produzione di alimenti. Su queste 
terre hanno operato importanti imprenditori 
agricoli. Tra questi i Benso di Cavour. Che nel 
Castello di Santena avevano il centro direzio-
nale di una vasta rete di cascine. Protagoniste 
della rivoluzione agraria ottocentesca soste-
nuta dall’impiego dei concimi naturali e chi-
mici, dalla meccanizzazione del lavoro e dalla 
crescita della domanda di cibo.   

Santena è parte integrante di un’area percor-
sa da infrastrutture trasportistiche interna-
zionali, stradali e ferroviarie, che favoriscono 
lo sviluppo delle industrie, dell’agroalimen-
tare, dei servizi, del turismo e della logistica. 
Un millenario distretto del cibo avvezzo all’in-
tensificazione sostenibile, che nutre il Torine-
se, il Piemonte e l’Italia con cibi salutari. Tra 
cui svettano le carni bovine, i vini del Roero, 
Monferrato e Chierese, i cereali, i latticini, la 
frutta e gli ortaggi. In particolare gli asparagi 
freschi, a tempo zero. Coltivati in modo tradi-
zionale, secondo le indicazioni lasciate dall’a-
gronomo Camillo Cavour, grande politico ed 
estimatore dei turgidi germogli.

GINO ANCHISI
Presidente Associazione Amici 

Fondazione Camillo Cavour.

da Santena, la città di Camillo Cavour
23 marzo 2024 



Cell: 3703161183
Piazza Forchino 1 Santena

Caffè Orchidea Caffe_Orchidea

- Colazione
- Pranzo 
- Merenda
- Aperitivo 

- Rinfreschi per feste
- Selezione di prodotti  
  artigianali



1791a SAGRA DELL’ASPARAGO DI SANTENA  -    

LE RADICI DELLA MEMORIA
Santena ha radici profonde e una fervida 
memoria. Nel 1600 il suo territorio venne in-
feudato dalle famiglie dei Signori di Chieri, nel 
1728 divenne una borgata della Città di Chieri 
e il 1° gennaio 1879 fu promossa a Comune. 
Era un piccolo insediamento abitativo cen-
trale tra il Banna e il Santenassa, con le resi-
denze e cascinali dei Tana (oggi via Tana), dei 
Broglia (oggi piazza Martiri) e dei Benso (ca-
stello Cavour) e da due borghi, San Salvatore 
(oggi San Salvà) e i Ponticelli. Con la bonifica 
del territorio furono costruiti i cascinali: Bro-
glia, Mazzetta, Carolina, Belvedere, Tetti Giro, 
Tetto Nuovo, Tetti Busso, Tetti Agostino, Trinità, 
Lay, Luserna, Alberassa, Masseria, Morera, Vi-
gnasso, altri.

Santena resta invariata fino alla fine della Se-
conda guerra mondiale nella struttura abita-
tiva e nei servizi. L’attività era esclusivamente 
agricola-orticola: famosi sono gli asparagi, 
le pesche a spalliera, i meloni, il pioppo Ca-
rolina e altro. Con l’Unità d’Italia si contava-
no 2.900 abitanti, diventò Comune con 3.000, 
nella Grande Guerra 4.000, nel 1950 sempre 
4.000, nel 1970 7.900, nel 1980 10.500, lì ci siamo 
fermati. Alla fine del secolo scorso abbiamo 
visto chiudere gli stabilimenti, dello sviluppo 
industriale, (degli anni 1950-60 del settore 
auto e della componentistica)

Tali attività assieme alla industrializzazione 
dei mezzi agricoli, spostarono molte perso-
ne dall’agricoltura all’industria. In 20 anni, 
dal 1951 al 1971, gli addetti all’industria pas-
sarono da 780 a 2.100, l’agricoltura da 700 a 
350 addetti. Nello stesso periodo gli insedia-
menti abitativi modificarono radicalmente 
l’habitat, intere borgate trasformate in centri 
abitati (Trinità, Case Nuove, Taggia, Biciocca, 
ecc.) Santena oggi è una città, orfana dell’era 
dello sviluppo industriale, alla ricerca di una 
sua identità che la collochi nel mondo della 
ricerca, dello sviluppo tecnologico, dell’indu-
stria alimentare, dell’artigianato, del turismo, 

della cultura. Per fortuna siamo aiutati dalla 
collocazione geografica a pochi km da To-
rino e sulle dorsali del sistema dei trasporti. 
Nel mondo dell’agricoltura hanno retto mol-
te famiglie storiche contadine, rinnovandosi 
nel sistema e nelle produzioni, adattandosi ai 
mercati e grazie anche a loro se oggi siamo 
una parte significativa dell’economia locale e 
presenti a questi appuntamenti con prodotti 
di qualità. In primavera spicca il prodotto di 
pregio: l’asparago. Tutto questo non basta, 
da soli nessun soggetto sociale, in nessun 
settore, può farcela. La globalizzazione dei 
mercati e delle risorse, impone a tutti, in pri-
mis a chi governa, a chi rappresenta i settori, 
la necessità di promuovere, sviluppare, nuove 
forme di partecipazione e di coordinamento 
allo sviluppo. In tal senso sono importanti: la 
cooperazione territoriale, il protocollo d’intesa 
Sna (Scuola Nazionale dell’Amministrazione), 
la ricollocazione della area mercatale e la ri-
qualificazione delle aree centrali della Città, il 
nuovo ospedale e i riflessi sul territorio. Essere 
dentro ai progetti, essere co protagonisti, col-
tivare le nostre radici, mantenere viva la me-
moria, partecipare attivamente alla costru-
zione della società del futuro. Buon Maggio 
santenese 2024 a tutti: santenesi e visitatori, 
amanti della buona cucina e della cultura.  

ASSOCIAZIONE 
“LE RADICI, LA MEMORIA”

 Santena, Maggio 2024 



MAISON 
FLEURIE
391 - 4835703
Santena (TO)

Movitedil srl

Costruzioni edili - Scavi - Demolizioni - Fognature
Acquedotti - Opere di urbanizzazione - Commercio Inerti

E-Mail: movitedil@gmail.com
Cell.: 336 440 753 - 348 262 7297

il Re degli Asparagi

tutti i giorni

fino a metà giugno

P O I R I N O  ·  V i a  To r i n o , 3 6 

Te l .  0 1 1  9 4 5 2 7 2 8

c h i u s o  s a b a t o  a  p r a n z o  e  d o m e n i c a  s e r a

w w w . r i s t o r a n t e a n d r e a . i n f o
Asparagiata

Menù tutto asparagi
di 9 portate
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RECIPROCAMENSA 2024
ReciprocaMensa presente a Chieri e a San-
tena svolge un’attività  rivolta a persone che 
vivono ai margini della società, senza fissa di-
mora, in solitudine o in situazione personale/
familiare ed economica difficile.

Reciprocamensa ha la missione di garantire 
il diritto al cibo, ma anche di incontrare e far 
sentire tutte le persone parte di una comu-
nità.

A Chieri è stata inaugurata “LA BOTTEGA“, un 
emporio dove le persone in difficoltà possono 
scegliere i prodotti disponibili di cui hanno più 
necessità.

Come funziona “LA BOTTEGA“: 

Gli ospiti possono accedere alla Bottega, 
previa autorizzazione dell’ufficio sociale del 
comune o del distretto socio assistenziale, 
presentando una tessera a punti che viene 
consegnata in funzione della situazione socio 
economica. La tessera ha una validità mensi-
le, ogni prodotto che si preleva ha un punteg-
gio e quando l’ospite si presenta alla cassa 
viene scalato, dal totale della tessera, il re-
lativo valore fino ad esaurimento. I punti non 
sono cumulabili, se avanzano dei punti a fine 
mese, la tessera viene azzerata e ricomincia 
dal mese successivo. Inoltre ci sono delle re-
gole da rispettare sulle quantità di prodotti 
che si possono scegliere. Le famiglie che oggi 
accedono alla bottega sono circa 180 per un 
totale di 570 persone. 

Attualmente tra Chieri e Santena, sommando 
tutti le persone che accedono ai vari servizi 
offerti, Reciprocamensa aiuta 370 famiglie 
per un totale di 830 persone.

Oltre a svolgere l’attività  primaria, su descrit-
ta, quest’anno Reciprocamensa sta lavoran-
do su alcuni progetti finanziati dalla Regione 
Piemonte con il  co-finanziamento  dei comu-
ni di Chieri e Santena.

Uno dei progetti, “Diamo voce a chi non ha 
voce” si pone l’obiettivo di promuovere l’ac-
cesso alla filiera della solidarietà alle persone 
in situazioni di fragilità, non ancora segnalate 
dai canali istituzionali, prima che tali situa-
zioni si aggravino e diventino emergenziali. 
L’intento è quello di sperimentare un’antenna 
sul territorio capace di intercettare i segnali di 
sofferenza da parte delle persone che sento-
no come uno stigma l’usufruire del sostegno, 
anche se si tratta di una instabilità momen-
tanea.

I beneficiari sono persone che sfuggono to-
talmente all’attenzione della rete di assistenza 
per un fattore del tutto umano: si vergognano. 

Chiedere aiuto in un momento di difficoltà 
è un passo difficile, ma importante. Esisto-
no delle persone che per pudore, vergogna, 
paura del giudizio, pur avendone realmente 
bisogno, non riescono a formulare alcuna 
richiesta di sostegno. Per rispondere a tali 
situazioni è necessario innovare le forme di 
assistenza nel territorio, per intercettare e ac-
cogliere quelle persone che hanno difficoltà 
ad avvalersi dell’aiuto dei Servizi Istituzionali 
o delle associazioni. Nei prossimi mesi diffon-
deremo modalità e tempi di utilizzo del ser-
vizio.

Il progetto si articola secondo due direttrici di 
sviluppo

• rinforzare la resilienza dei poveri e di coloro 
che si trovano in situazioni di fragilità e ridurre 
la loro esposizione e vulnerabilità;

• promuovere attività di recupero delle ecce-
denze alimentari;

Inoltre i dati Istat ci segnalano che tra Chie-
ri e Santena 3.800 persone vivono in pover-
tà assoluta, (690 euro al mese)  e le persone 
che si avvicinano ai servizi o alle associazioni 
di volontariato sono solo circa il 45%. Queste 
persone sono escluse non solo dal diritto pri-
mario del cibo, ma anche dai servizi della sa-
lute e vivono una vita nella precarietà e nel 
più assoluto isolamento sociale, privati della 
loro dignità.

Invitiamo la comunità civile e le istituzioni ad 
essere sensibili e attive sul tema della solida-
rietà, ci sono mille modi per aiutare chi vive  
nella vita momenti di difficoltà, ognuno può 

MAURO SENSI
Vice Presidente e Coordinatore 

Reciprocamensa, Santena



Seguici sui nostri profili

L’agricoltura è il nostro valore!
Da sempre, Banca CRS abbraccia questo motto
come un impegno tangibile nei confronti di un
settore che considera essenziale. Mettiamo a

disposizione la nostra competenza per supportare
la tua impresa!

Piani finanziari personalizzati

Velocità nella concessione dei prestiti

Competenza e professionalità

Assistenza diretta in azienda di un nostro esperto
agrario

www.bancacrs.it

Messaggio pubblicitario con finalità promozionale. Per le condizioni contrattuali ed economiche si prega di
fare riferimento ai Fogli Informativi disponibili nella sezione Trasparenza del sito www.bancacrs.it o sulle

apparecchiature elettroniche presso le filiali di Banca CRS S.p.A.
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LA COMUNITÀ DI SUPPORTO 
ALL’AGRICOLTURA 
“CIOCHEMANGIO”
La Comunità di Supporto all’Agricoltura (CSA) 
“CioCheMangio” è un progetto dell’Associa-
zione Promozione Sociale “CioCheVale” di 
Chieri.

L’Associazione “CioCheVale” è da anni impe-
gnata  nella valorizzazione dei luoghi della 
collina torinese e chierese, pianalto e Basso 
Monferrato  e delle piccole comunità che li 
abitano, attraverso la promozione di iniziative 
finalizzate alla salvaguardia dell’ambiente e 
allo sviluppo di un’economia solidale e par-
tecipata.

La CSA “CioCheMangio”, è un modello econo-
mico innovativo che si basa su un patto tra 
produttori agricoli locali e famiglie (fruitori) 
nel rispetto di regole condivise per promuo-
vere un consumo di cibo sano per la nostra 
salute e rispettoso per l’ambiente sia in ter-
mini di provenienza che in termini di metodi 
di produzione. 

La CSA ha preso avvio nel gennaio 2022 a 
Chieri ed è alla sua terza stagione. È costituita 
da 9 produttori del territorio  e da oltre 60 soci 
provenienti da diversi comuni della collina to-
rinese che ritirano un paniere di prodotti alla 
settimana per una durata di 10 mesi l’anno da 
Settembre a Giugno. 

Fruitori e produttori determinano insieme il 
piano colturale della stagione in base alle ri-

chieste delle famiglie e alle disponibilità pro-
duttive degli agricoltori. 

Durante il corso dell’anno le famiglie parteci-
pano ad eventi organizzati presso le cascine 
dei  produttori della CSA, dove hanno l’oppor-
tunità di conoscere direttamente cosa pro-
duce ogni agricoltore, come produce  e l’at-
tenzione che viene posta per la salvaguardia 
dell’ambiente.    

La sostenibilità, infatti, è un aspetto centra-
le del progetto. A livello ambientale favori-
sce l’agro biodiversità sul territorio, riduce 
gli sprechi, accorcia la filiera diminuendo i 
trasporti ed elimina gli imballaggi; a livello 
sociale è un’esperienza comunitaria fondata 
sulla solidarietà, fiducia, sul rispetto e sulla 
valorizzazione del lavoro agricolo, sull’educa-
zione ambientale e alimentare. 

Ulteriori informazioni possono essere richieste 
via mail a info.ciochevale@gmail.com 

oppure consultare il sito 

www.ciochevale.it

Facebook: @CioCheVale

Instagram: @ciochevale 



asparagivassallogiuseppe.it
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ASSOCIAZIONE 
CUOCHI E 
PASTICCIERI 
DI TORINO E PROVINCIA

BORGO MORETTA
BACCANALE DI ALBA

Nata a Torino  nel 1722 sotto l’alto Patronato di San Pasquale Baylon, prosegue quel progetto 
dei soci fondatori, basato sulla formazione, l’impegno sociale, la tutela del patrimonio storico 
culturale, la promozione delle nostre tradizioni, attività che sosteniamo, onorando la filosofia 
del nostro Santo Protettore.

Passione, Impegno e Competenza sono i nostri principi fondanti. 

Siamo il punto di riferimento per chi si occupa, per passione o per lavoro, di cucina e del mondo 
dell’enogastronomia italiana, appassionati, allievi e docenti di scuola alberghiera, cuochi pro-
fessionisti, ristoratori, sommelier, addetti di sala, reception ecc.

Riuniamo sotto un unico progetto, tutte le competenze professionali dell’accoglienza. 

Il gruppo sbandieratori e musici del Borgo Moretta ha una storia ricca di tradizione: nacque 
nell’anno 1969 e fu il primo della Città di Alba. Il suo stemma è uno scudo dove troneggiano un 
leone, un’aquila e 3 stelle, oltre a un elmo. Dopo un periodo di pausa, il gruppo è tornato attivo 
da oltre 30 anni sulle scene nazionali ed internazionali e vanta un lungo e ricco curriculum di 
partecipazioni ad ogni tipo di manifestazioni. Il gruppo, nella sua totalità, è composto da oltre 
70 componenti, suddivisi tra sbandieratori e suonatori di chiarina o di tamburo. I loro colori sono 
il verde e l’oro, colori che anche durante il palio di Alba e durante le attività connesse alla fiera 
Albese indossano e li rappresentano. 

Quest’anno il Borgo Moretta sarà presente alla Sagra dell’asparago di Santena con gli 
sbandieratori e musici, portando in scena anche i giochi medievali per intrattenere e far 
divertire il pubblico di tutte le età!



info.migliore@miglioresrl.it
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RICETTA
CESTINO DI BRISÈE, ASPARAGI DI SANTENA, 
FONDUTA E TUORLO D’UOVO CROCCANTE
INGREDIENTI 
Tuorli d’uovo 4  
1 Confezione di pasta brisè rettangolare
Pane grattugiato  
Toma 400 gr  
Latte 300 gr  
Panna 100 gr  
Asparagi 500 gr  
Olio per frittura 500 ml

PROCEDIMENTO 
Preparare un letto di pane gratuggiato e 
adagiare sopra i tuorli d’uovo ben separati 
dall’albume e ricoprire con altro pane grattu-
giato (operazione da fare 3 giorni prima).
Lasciare in frigorifero per 3 giorni. Tagliare la 
pasta brisè con un coppapasta diametro 16 
ottenendo 4 dischi.
Imburrare l’esterno di 4 contenitori di allumi-
nio rotondi (tipo per creme caramel) ada-
giarvi sopra i dischi di brisè formando così dei 
cestini, imburrare con un pennello. 

Infornare a 180° per 12/15 minuti con forno 
ventilato. Preparare una fonduta con la torna 
tagliata a dadini, il latte e la panna cuocendo 
a bagnomaria fino a quando non fila. Frullare 
con un mixer e tenere al caldo sempre a ba-
gnomaria.
Cuocere gli asparagi puliti e spezzati a va-
pore finché non risultano penetrabili con una 
forchetta (all’incirca 9/12 minuti, dipende dal-
la grossezza dell’asparago).
Togliere con delicatezza i tuorli d’uovo dal 
pane gratuggiato e friggerli in olio bollente.
Una volta fritti adagiarli su della carta da cu-
cina assorbente.

IMPIATTAMENTO 
Mettere un pochino di fonduta al centro di un 
piatto, adagiarvi sopra il cestino. 
Riempire con 4 asparagi, versare dentro al 
cestino della fonduta fino a riempimento e 
adagiarvi sopra il tuorlo d’uovo fritto e servire 
ben caldo
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ASSOCIAZIONE PRODUTTORI 
ED IL SUO GERMOGLIO

DIADAIINCONSUPERTRAFRA 
CACCIA PER SANTENA! 

Mi presento sono Genero Agostina nuova Pre-
sidente dell’Associazione Produttori Aspara-
go di Santena e delle Terre del Pianalto, sono 
molto orgogliosa ed onorata di ricoprire que-
sto importante incarico, ricevuto in eredità da 
Anchisi Gino pozzo di sapienza che non riu-
scirò mai neanche minimamente ad egua-
gliare anche se cercherò di metterci tutto il 
mio impegno e sono sicura anche con il suo 
prezioso aiuto. 

Credo che sul nostro prodotto “Re della Ta-
vola di Primavera” sia stato quasi detto tutto, 
però mi fa piacere ricordare che è un “PAT”, 
Prodotto Agroalimentare Tradizionale, e fa-
cente parte dei Prodotti Tipici del “Paniere”. 

I primi germogli iniziano ad emergere dal terre-
no tra fine marzo ed inizio aprile e se consumati 
freschi hanno un caratteristico sapore dolce, 
si possono trovare sui banchi dei mercati, nei 
negozi di ortofrutta oppure a tempo zero al det-
taglio direttamente dalle Aziende Agricole As-
sociate; per chi non ama cucinare si possono 
gustare in Ristoranti e Trattorie locali. 

Scopri i segreti nascosti tra le strade di Santena! 

Partecipa al geocaching di dai! e metti alla prova le tue abilità di esploratore. Trova i tesori, 
risolvi gli enigmi e scopri gli angoli più segreti della città. 

Ci troverai Domenica 26 Maggio durante la sagra, le iscrizioni saranno in loco al nostro stand. 

Seguici sulle nostre pagine social per maggiori info!

fb @dai0fficial  ig @_dai_official

Ricordo che l’asparago ha anche valore sto-
rico e culturale, Santena, infatti è la Città della 
tenuta di campagna del Conte Camillo Benso 
di Cavour, che proprio su questi terreni colti-
vava questo ed altri ortaggi. Non è un caso, 
quindi, che spesso i mazzi di Asparagi siano 
avvolti da un nastro tricolore, a ricordare colui 
che fu tra i principali artefici dell’Unità d’Italia.    

AGOSTINA GENERO 
Presidente

Associazione Produttori Asparago  
di Santena e delle Terre del Pianalto. 
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MENÙ DEI 
RISTORATORI

Ristorante

Cucina tradizionale piemontese

La Locanda
del Cont

Via Tana, 5 - 10026 Santena (TO)  
Tel.011 618 88 22  cell.333 953 17 38

locanda_cont@libero.it 

LA VECCHIE CREDENZE
Piccola entrèe di Asparagi

Insalata di asparagi e frittata con Asparagi

Asparagi con salse

Asparagi con salsa calda di Nonna Lucia

Flan di Asparagi con fonduta di toma

Risotto agli Asparagi

Asparagi con burro e parmigiano

Asparagi con uovo

Panna cotta al caramello

L’ANTICO PIOPPO 
LA CAROLINA
Asparagi in salse

Asparagi mimosa

Insalata di Gina

Involtino Valdostano

Sfoglia al Castelmagno

Riso agli Asparagi

Pasta ripiena con Asparagi

Asparagi alla Parmigiana

Asparagi e fonduta

Asparagi con bagna caoda

Asparagi alla Bismark

Asparagi al cancelletto

Dolce all’Asparago

Amaro Asparsin

LA LOCANDA DEL CONT
Entratina della Locanda

Insalatina di Asparagina con uova rosa

Asparagi con le sue salse

Involtino agli Asparagi

Flan agli Asparagi con crema di parmigiano e 
marmellata di cipolle rosse al vino e cannella

Agnolotti fatti a mano con Asparagi saltati al 
burro con Asparagi e nocciole

Cancelletti di Asparagi

Asparagi con burro, parmigiano e uovo

Degustazione dolci
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INFORMAZIONI UTILI
ORGANIZZATORI

MEDIA PARTNER

LOCATION

PALASPARAGO

CONCERTI ED EVENTI

STAND E ATTRAZIONI

ASPARAGI E PRODOTTI TIPICI

BUONO O CATTIVO TEMPO

RESPONSABILITÀ

La sagra si svolge in piazza Martiri della Libertà a Santena

Apertura cucina tutti i giorni dalle ore 19:00. Sabato, Domenica dalle ore 12:00

Tutti i concerti sono ad ingresso gratuito

Per tutta la durata della sagra, presenza di stand commerciali, attrazioni per bambini, street 
food e Luna Park

L’Associazione produttori Asparago di Santena e delle terre del Pianalto sarà presente nei weekend 
della sagra nel piazzale del castello Cavour e tutti i giorni al PalAsparago della Pro Loco Santena. È 
possibile inoltre visitando il sito web asparisagra.it visionare la mappa dei produttori locali.

In caso di maltempo le manifestazioni avranno luogo al coperto

Il comitato organizzatore declina ogni responsabilità per eventuali danni a persone o cose che 
potrebbero accadere prima, durante e dopo la manifestazione

B L O G  D I  N O T I Z I E  S U L L A  C I T TÀ  -



Strada Quaglia 26
10026 Santena TO - Italy

Tel +39 011 945511
Fax +39 011 9455566

www.cere.it
ser@cere.it

BRT



3191a SAGRA DELL’ASPARAGO DI SANTENA  -    

91a SAGRA DELL’ASPARAGO 
DI SANTENA

CONTATTI PRO LOCO SANTENA

IL DIRETTIVO

È con grande entusiasmo che siamo lieti di 
annunciare la 91° edizione della Sagra dell’A-
sparago di Santena, un evento intriso di tra-
dizione e passione culinaria dedicato al de-
lizioso germoglio conosciuto ormai da tutti 
come re della tavola di primavera. 

Il PalAsparago sarà aperto tutti i giorni, of-
frendo un’ampia varietà di piatti della tradi-
zione santenese senza però  tralasciare in-
novative interpretazioni dell’asparago unen-
do così tradizione e creatività culinaria.

Siete tutti invitati a partecipare attivamente 
a questa festa diventando parte del grup-
po dei volontari Pro Loco Santena. È grazie 
all’impegno e al lavoro instancabile dei vo-
lontari che la Sagra dell’Asparago può con-
tinuare a prosperare e ad essere un evento 
indimenticabile per tutti. Vi aspettiamo a 
braccia aperte per diventare parte di qual-
cosa di veramente speciale.

Ci troverete dal 17 al 26 Maggio a Santena, 
per celebrare insieme il gusto e la tradizio-
ne dell’asparago.

Pro Loco Santena APS

asparisagra.it | prosantena.it

Telefono: 392 453 1719

Email: info@prosantena.it

SEGUICI SUI SOCIAL!

@prolocosantena 
@asparisagra

Pier Matteo Varrone, Gianmichele Gaude, 
Gabriella Graziano, Matteo Lutanno, Piera 
Rubinetto, Fabio Maulucci, Renato Rossetti, 
Domenico Tosco e Paolo Brancatelli



 

 

 Porte blindate e porte interne 
Tapparelle e zanzariere 

Cassonetti per porte scorrevoli 
Grate scorrevoli, a battenti e fisse  

Gelosie in alluminio 
Porte basculanti e sezionali 

Scale 
Serramenti blindati in legno 
Gelosie in acciaio blindate 

e altri prodotti 

 
Via Compans, 30 - 10026 SANTENA (Torino) 
Tel. 011.945.46.12 - Cell. 347.71.65.947 

   P.IVA 12403280014 
  www.porteportepriore.com 
   prioreg.a@libero.it
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Tel.  339 - 1901366 

Corsi di musica (canto e strumenti) 
Chiamaci per conoscere la  

sede più vicina a te  
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RINGRAZIAMENTI 
E CREDITI
Quest’anno i ringraziamenti per la riuscita della realizzazione della 91° Sagra dell’A-
sparago di Santena vanno a tutti i volontari che ci hanno aiutato in passato e che 
non mancheranno di farlo in tutti i prossimi eventi spendendo parte del loro prezioso 
tempo, compreso il gruppo della Pro Loco Giovani. 

Ringraziamo tutti gli inserzionisti che come ogni anno, con il loro supporto rendono 
possibili le iniziative organizzate dalla Pro Loco Santena. Un sentito ringraziamento 
va all’Amministrazione Comunale per la disponibilità mostrata e a tutti i dipendenti 
comunali, alla polizia Municipale, alle Forze dell’Ordine, alla Croce Rossa, alla Prote-
zione Civile G.R.E.S. ODV, all’Associazione Nazionale Bersaglieri, all’Associazione Nazio-
nale Carabinieri, all’Associazione Nazionale Alpini, all’Associazione Nazionale Vigili del 
Fuoco volontari di Santena e alle Associazioni Santenesi tutte. Riconosciamo ancora 
un ringraziamento all’Associazione produttori Asparago di Santena e delle terre del 
Pianalto ed alla collaborazione della loro neo presidentessa Agostina Genero e a Fi-
lippo Tesio per le immagini di repertorio. Infine a tutte le persone ed i professionisti dei 
quali ci dobbiamo avvalere per fare fronte alle sempre più esigenti normative sulla 
sicurezza.
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DONIAMO IL SANGUE.
È SICURO, FA BENE A CHI LO RICEVE E A CHI LO DONA!



PRO LOCO SANTENA: 
UN IMPEGNO PER IL 
TERRITORIO 
Dalla passione per il proprio paese nasce la Pro Loco Santena: un gruppo di volontari 
dediti alla valorizzazione del territorio e alla promozione delle sue ricchezze.

Fin dalle sue origini, la Pro Loco, ha svolto un ruolo fondamentale nel preservare le 
tradizioni locali organizzando eventi e manifestazioni che attirano tantissimi visitatori 
contribuendo al benessere della comunità.

Il cuore pulsante della Pro Loco sono i suoi volontari: persone di ogni età e provenien-
za che dedicano il loro tempo libero con passione ed entusiasmo rendendo Santena 
un luogo sempre più accogliente e vivace.

Grazie al loro impegno, la Pro Loco, organizza ogni anno un ricco calendario di eventi 
di cui il più importante è la Sagra dell’Asparago. Appuntamento ormai imperdibile 
per gli amanti della gastronomia locale grazie anche alle suggestive rievocazioni 
storiche che riportano in vita il passato del paese.

Ma la Pro Loco Santena non si limita a organizzare solo eventi: si occupa anche di 
promuovere il territorio attraverso la realizzazione di materiale informativo con la col-
laborazione di altri enti e associazioni locali.

Se ami Santena e vuoi contribuire al suo sviluppo, entra a far parte della Pro Loco.

Diventa volontario e metti a disposizione il tuo tempo, le tue idee e la tua passione. 
 
Insieme possiamo fare la differenza!

Scansiona il QrCode  
per saperne di più



Lava Bici

Portale 
con 

spazzole 
antigraffio

Piste con
schiuma 

attiva


